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CHEMIE
BACTOCLEAN -FRESH

Naturalne i uniwersalne likwidowanie

przykrych zapachow.
Art.-Nr. 8520

BACTOCLEAN - FRESH jest eliminatorem wszelkich przykrych zapachdow
e tatwy w obstudze — poprzez natryskowe nanoszenie.
e Dtugie dziatanie — mikroorganizmy likwidujg przykre zapachy na dtugi czas.
e Bezproblemowe reczne, jak i w petni automatyczne dozowanie.

BACTOCLEAN - FRESH wielorakie zastosowanie w:
e Hotelarstwie i gastronomii.
e Obstudze i higienie pojazdow.
e Pojemnikach na smieci, prasach i kontenerach na odpady.

Obszar uzycia i zalecane rozcienczenie:

5
7

Zastosowanie reczne: BACTOCLEAN'-FRESH nanie$¢ natryskowo za pomocg rozpylacza
bezposrednio na czyszczong powierzchnie. W razie potrzeby czynnos¢ powtdrzyc.
BACTOCLEAN'- FRESH nie pozostawia zadnych plam na spryskanych materiatach jak
wyktadziny, tapicerki, firany itp.

Zastosowanie automatyczne: Przy kontenerach na odpady system automatyczny tak ustawic,
by w ciggu dnia zawartos¢ byta spryskiwana okoto 4-12 razy, a na jedno spryskanie przypadato
50 — 100 ml preparatu. Kontenery z prasg traktowad srodkiem od 1 do 4 razy na godzine.

Sposdb dziatania: Aktywne mikroorganizmy rozktadajg substancje organiczne wytwarzajace
przykre zapachy w sposéb catkowity i bezwonny. Nieprzyjemne zapachy sg ttumione skutecznie.
Wspdtczynnik reprodukcji mikroorganizméw zalezy od podazy sktadnikow odzywczych.
Wydajnos¢ wzrasta przy podwyzszonej temperaturze i wilgotnosci otoczenia. Jesli wszystkie
dostepne ,substancje odzywcze” sg zredukowane, organizmy zaprzestajg swej aktywnosci.

Charakterystyka chemiczna:

Wyglad: zéttawy ptyn o $wiezym zapachu

Sktad: srodki powierzchniowo czynne, naturalne kultury bakterii, substancje odzywcze, konserwanty, zapach i barwnik w wodzie.
Rejestracja: Federalna Agencja Ochrony Srodowiska UBA-nr. 3087 0117

Klasyfikacja koncentratu: Brak niebezpiecznych substancji.

Obecnos¢ naturalnych kultur bakterii wtasciwe wytgcznie dla niezmienionym genetycznie, nie patogennych (powodujgcych chorobe)
szczepy Grupa ryzyka 1 *. Jogurty - kultury sg w tej samej klasie. Odpowiedni do stosowania w restauracjach i hotelach.
*Klasyfikacja przez Komisje biol. Petnomocnikéw (ABAS) do Biostoffverordnung.

Powyisze informacje zostaty zebrane zgodnie z aktualnym stanem wiedzy, nie stanowigc jednoczesnie gwarancji ich poprawnosci i
kompletnosci. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z niewtasciwego stosowania. Status: styczen 2013

Dystrybutor: Firma KiM s.c, 34-300 Zywiec, ul.Suska 6
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